POTRAVINARSTVI

.

Potravinarstvi

Potravinarstvi je sektor, ktery nas spojuje s prirodou, kulturou a

tradicemi prostrednictvim potravin. Zajistuje nam pestrou a kvalitni

stravu, ktera je zakladem nasSeho zdravi, pohody a energie do

Zivota.

POTRAVINARSTVi JE PESTRY OBORA TY VNEM MUZES USPET V RUZNYCH

OBLASTECH.

SEZNAM SE S HLAVNiIMI SMERY POTRAVINARSTVi.

TECHNOLOGIE
POTRAVIN

Tento smér zahrnuje spravnou
a bezpecnou vyrobu,
zpracovani a uchovani
potravin a potravinarskych
surovin. To je dllezité proto,
aby byly potraviny bezpecné,
vyzivné, uchovaly si kvalitu
a jeste dobre vypadaly.

POTRAVINARSKA
CHEMIE

Potravinarska chemie se
zabyva chemickymi reakcemi
azménamiv potravinach
bé&hem jejich vyroby,
zpracovani, skladovani
a konzumace. To ma totiz
ohromny vliv na kvalitu,
bezpecnost, vyzivu a chut
potravin.

ANALYZA
POTRAVIN

Analyza potravin je jako
odhalovani tajemstuvi, ktera se
skryvaji v potravinach
a potravinarskych surovinach.
Zkouma jejich slozeni, kvalitu,
bezpecnost a vlastnosti a
oveéruje, jestli odpovidaji
predpisdm.

POTRAVINARSKA
BIOTECHNOLOGIE

Potravinarska biotechnologie
hleda, jak vyuzit
mikroorganismy, bunky,
enzymy a genetické techniky
pro vyrobu a Upravu potravin
a potravinarskych surovin, aby
byly funkéni, zdrave,
vylepSene a udrzitelne.

POTRAVINARSKE
INZENYRSTVi

Potravinarstvi je slozité.
Vyuziva mnoho surovin,
energie i lidi. Potravinarske
inzenyrstvi vymysli, jak ma
potravinarstvi fungovat co
nejlip. Navrhuje, stavi
a vylepsuje potravinarska
zarizeni, systémy a postupy.

VYZIVA CLOVEKA

Zameéreni na vyzivu se zabyva

vztahem mezi potravinami
a lidskym zdravim. Zkouma, jak

potraviny a potravinarske
suroviny ovlivauji nase télo.

Rozumi vyzivovym hodnotam
potravin, zivinam a dietnim

potifebam clovéka.



Zajimavosti

: & rekordy

Maillardova reakce probiha pri tepelném zpracovani potravin. Tato

reakce mezi cukry a aminokyselinami je zodpovédna treba za vznik

kdrky na chlebu, karamelu na pudinku nebo kfupavosti chipsU.

NejstarSi syr na svéte byl nalezen v roce 2014 v hrobce faraona
Ptahmesa. Tento syr byl stary asi 3200 let. Obsahoval bakterii, ktera
zpUsobuje smrtelnou nemoc zvanou bruceloza.
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Muzes
se stat treba...
Potravinarskym technologem Specialistou potravinarského inzenyrstvi
Kontrolorem kvality potravin  Specialistou potravinarskych surovin
Analytikem potravin  Vyrobcem potravin Pekarem

Pivovarnikem Biotechnologem VyzZivovym poradcem

Potravinarskym chemikem Technikem Fizeni vyroby potravin
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Kontrolor/ka kvality

. . .o Pekar/ka
potravin a napoju

Prumeérna hruba meésiéni mzda

Tvoje
cestak
potravinarstvi

Potravinarské ucebni obory nabizi stredni skoly rdzného typu. Obor
se naudis za 3 roky. Ctyfleté maturitni obory nabizi potravinarské
stfedni koly. S maturitou z gymnazia nebo ze SOS mzes$ na vyssi
odbornou nebo vysokou Skolu. Potravinarske obory najdeS na
potravinarskych nebo jinych pfirodovédnych fakultach VS.

Web www.infoabsolvent.cz ti

Narodni soustava povolani je web pomuze s vybérem skoly podle
V. s popisy nejriznéjSich povolani. . . oboru. V Cervené sekci Kam na
VYBER Na strance www.nsp.cz klikni na VYBER $kolu zaklikne$ pozadované
PROFESE Zobrazit katalog povolani. V ném SKOLY vzdélani a najdes oblast
najdes sekci Potravinarstvi a Potravinarstvi a potravinarska
krmivarstvi s mnoha profesemi. chemie. To uz té navede na obory

a konkrétni Skoly.
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